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GARANTIA DE PRODUCTO COMERCIAL DE BUNN-O-MATIC

Bunn-O-Matic Corp. (“BUNN”) ofrece la siguiente garantia para los equipos que fabrica:

1) Todos los dispensadores/servidores de café y té, cafeteras MCR/MCP/MCA para una sola taza y las placas de
circuitos electrénicos y/o de control BUNNIink®: 1 afio para piezas y 1 afio para mano de obra.

2) Garantias de producto especificas de los equipos Crescendo®, Fast Cup®, Sure Immersion®, Sure Tamp® y otros:
1 afo para piezas y 1 afio para mano de obra. Se encuentra informacion adicional en commercial.bunn.com/
support/warranty-lookup.

3) Todos los demas equipos: 2 afos para piezas y 1 afio para mano de obra, ademas de garantias adicionales tal
como se especifica a continuacion:

a) Placas de circuitos electronicos y/o de control: 3 afios para piezas y 3 afios para mano de obra.
b) Compresores en equipos de refrigeracion: 5 afos para piezas y 1 afio para mano de obra.

c) Las rebabas de molienda de los equipos para moler café: 4 afios o la molienda de 40.000 libras [18.144 kg]
de café, lo que suceda primero.

4) Para los clientes suscritos a BUNNIInk®, BUNN se reserva el derecho de enviar periédicamente software critico
de forma automatica actualizaciones que mejoraran la funcionalidad o el rendimiento del equipo BUNN, a menos
que el cliente solicite notificacion por adelantado de dichas actualizaciones de software por parte de BUNN por
escrito.

Estos plazos de garantia se inician a partir de la fecha de instalacion. BUNN garantiza que los equipos que fabrica estaran
comercialmente libres de defectos de materiales y de mano de obra, a partirdelmomento de la fabricaciéony durante el plazo
degarantiapertinente. Esta garantiano se aplicaaningun equipo,componente o pieza que no hayasido fabricado porBUNN
0 que, a criterio de BUNN, haya sido afectado por uso indebido, negligencia, alteracion, instalacion u operacion indebida,
mantenimiento o reparacion indebida, falta de limpieza o desincrustacion periddicas, fallas del equipo relacionadas con el
uso de agua de calidad indebida, dafios o pérdidas. Ademas, la garantia no se aplica al reemplazo de elementos suje-
tos al desgaste normal por uso, lo que incluye, entre otros, piezas reemplazables por el usuario, como sellos y juntas.
Esta garantia esta sujeta a que el Comprador 1) notifique rapidamente a BUNN de cualquier reclamo que se realice en
virtud de esta garantia por teléfono al (217) 529-6601 o escribiendo a Post Office Box 3227, Springfield, lllinois 62708-
3227; 2) si BUNN lo solicita, al envio prepagado del equipo defectuoso a una sede de servicio autorizada de BUNN; y
3) que reciba autorizacion previa de BUNN de que el equipo defectuoso esta en garantia.

LA PRESENTE GARANTIA ES EXCLUSIVAY SUSTITUYE CUALQUIER OTRA GARANTIA ESCRITA, VERBAL,
EXPRESA O IMPLICITA, INCLUIDAS, ENTRE OTRAS, TODA GARANTIA IMPLICITA DE COMERCIALIZACION O
ADECUACION A FINES CONCRETOS. Los representantes, distribuidores o empleados de BUNN no estén autoriza-
dos para hacer modificaciones a esta garantia ni para ofrecer garantias adicionales que sean vinculantes para BUNN.
Por lo tanto, toda declaracién hecha por tales personas, ya sea verbal o escrita, no constituye garantia y no debe
considerarse como tal.

Si BUNN determina, segun su exclusivo criterio, que el equipo no se ajusta a la garantia, BUNN, en ejercicio
exclusivo de sus opciones mientras el equipo esté en garantia, optara entre: 1) suministrar piezas de reemplazo y/o
mano de obra sin cargo (durante los plazos de garantia correspondientes a las piezas y mano de obra especificados
anteriormente) para reparar los componentes defectuosos, siempre y cuando dicha reparacion sea efectuada por un
Representante de Servicios Autorizado de BUNN; o 2) reemplazar el equipo o reembolsar el precio de compra
pagado por el equipo.

EL RECURSO DEL COMPRADOR CONTRA BUNN POR EL INCUMPLIMIENTO DE CUALQUIERA DE LAS OBLI-
GACIONES QUE SURJAN DE LA VENTA DE ESTE EQUIPO, YA SEAN ESTAS DERIVADAS DE LA GARANTIA O
DE CUALQUIER OTRA iNDOLE, SE LIMITARA, SEGUN LA EXCLUSIVA OPCION DE BUNN SEGUN SE ESPECI-
FICA EN EL PRESENTE DOCUMENTO, A LA REPARACION, EL REEMPLAZO O EL REEMBOLSO.

En ningun caso BUNN se hara responsable de ningun otro dafio o pérdida, lo que incluye, entre otros, ganancias
perdidas, ventas perdidas, pérdida de uso del equipo, reclamos de los clientes del comprador, costos de capital,
costos de tiempo de inactividad, costos de equipos, instalaciones o servicios sustitutos, ni ningun otro dafio especial,
incidental o indirecto.
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NOTAS PARA EL USUARIO

Lea y siga atentamente todas las indicaciones que figuran en el equipo y en este Manual. Son para su
proteccion. Todas las etiquetas de advertencias deben mantenerse en buenas condiciones. Deben reem-
plazarse las etiquetas ilegibles o dafadas.

NOTA: El modelo "JDF 2 NCV" es el nombre del cliente interno para el modelo BUNN, JDF-2X, VPDS.

Segun se indica en el Cédigo Internacional de Plomeria del A PRECAUCION

4 Use sdlo un circuito bien protegido
adecuado para la carga nominal.

4 Conecte el armazon eléctricamente a tierra.,

# Respete los cddigos eléctricos
nacionales/locales.

4 No lo use cerca de combustibles.

4 No deforme el enchufe o cordon.

LEA TODO EL MANUAL DE OPERACION

ANTES DE USAR ESTE PRODUCTO
00986.8000P 10/14 ©1994 Bunn-0-Matic Corporation
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Consejo Internacional de Cédigos y el Manual de Cédigos
de Al de la Administracion de Ali y Medi
mentos de EE.UU. (FDA), este equipo debe instalarse con

un preventor de contraflujo adecuado a fin de cumplir los
caodigos federales, estatales y locales. Para los modelos
instalados fuera de EE.UU., debe cumplirse el cédigo
sanitario y de plomeria aplicable de su area.

A

Propano
(R-290)

Riesgo de incendio o explosion

« Se utilizé refrigerante inflamable.
* Deséchelo de manera adecuada de acuerdo con

las reglamentaciones federales o locales.

Tipo R290, cantidad 9 oz (255 gm)
Presiones de disefo:
Alto 255 psi (17,6 bar) (1,76 MPa)

Baja 36 psi (2,5 bar) (0,25 MPa)

33461.8017

J

DE NO CUMPLIR CON LO ANTERIOR SE PUEDEN 00656.8001
PRODUCIR RIESGOS DE DANOS EN LOS EQUIPOS,
INCENDIOS 0 DESCARGAS ELECTRICAS. e CARGAR 0 A DANGER

A

Propane|

(R-290)

59203.8000

Risk of Fire or Explosion

« Dispose of Properly in Accordance

with Federal or Local Regulations.

* Flammable Refrigerant Used.

1

59205.0000

Partes méviles

No opere

unidad con esto
panel eliminado.

Riesgo de descarga eléctrica.

Desconecte la energia antes
unidad de servicio.

59202.0000

27442.8000



REQUISITOS PARA AMERICA DEL NORTE

Este electrodoméstico debe instalarse en lugares donde pueda ser supervisado por personal capacitado.

Para que funcione correctamente, este electrodoméstico debe instalarse en un lugar con una temperatura de entre
5°Cy 32°C (41 °F a 90 °F).

Para que funcione correctamente, este electrodoméstico debe instalarse en un lugar donde la humedad sea del 50%.
Para que el funcionamiento sea seguro, el electrodoméstico no debe inclinarse mas de 10°.

El servicio eléctrico debera estar a cargo de un electricista que cumpla con los requisitos especificados en todos
los cédigos locales y nacionales.

Este electrodoméstico no debe lavarse con una lavadora a presion.

Este electrodoméstico podra ser usado por personas que hayan sido supervisadas o que hayan recibido capacitacion
para usar el electrodoméstico de manera segura, y que comprendan los peligros asociados a su uso.

Mantenga el electrodoméstico y su cable fuera del alcance de los nifos.

Los electrodomésticos pueden ser usados por personas con falta de experiencia y conocimiento, o por persona que
tengan capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales disminuidas siempre que hayan recibido supervision o capacitacion
para usar el electrodoméstico de manera segura y que comprendan los peligros asociados a su uso.

Si se dafa el cable de alimentacion, para evitar peligros, el fabricante o el personal de

servicio autorizado deberan reemplazarlo con un cable especial provisto por el fabricante o por el personal de ser-
vicio autorizado.

No sumerja la maquina en agua para limpiarla.

Este electrodoméstico esta disenado para uso comercial en aplicaciones tales como:
— areas de cocina para el personal en tiendas, oficinas y otros entornos de trabajo
— para clientes en lobbies de hoteles y moteles y otros tipos de entornos similares

Acceso a las areas de servicio permitido solo a personal de servicio autorizado.

REQUISITOS DE LA CE

Este electrodoméstico debe instalarse en lugares donde pueda ser supervisado por personal capacitado.

Para que funcione correctamente, este electrodoméstico debe instalarse en un lugar donde la temperatura sea de
entre 5 °C y 32 °C.

Para que funcione correctamente, este electrodoméstico debe instalarse en un lugar donde la humedad sea del 50%.
Para que el funcionamiento sea seguro, el electrodoméstico no debe inclinarse méas de 10°.

El servicio eléctrico debera estar a cargo de un electricista que cumpla con los requisitos especificados en todos
los cédigos locales y nacionales.

Este electrodoméstico no debe lavarse con chorro de agua.

Este aparato no esta disefiado para su uso por personas (incluidos nifios) con falta de experiencia y conocimientos
0 con capacidades fisicas, sensoriales o mentales disminuidas, a menos que una persona responsable de su seguridad
les haya dado instrucciones sobre el uso de este aparato.

Los nifios deben ser supervisados para asegurarse de que no jueguen con el electrodoméstico.

Si se dafa el cable de alimentacion, para evitar peligros, el fabricante o el personal de servicio autorizado deberan
reemplazarlo con un cable especial provisto por el fabricante o por el personal de servicio autorizado.

Estos aparatos estan destinados para usarse en aplicaciones comerciales, como cocinas de restaurantes, cantinas,
hospitales; y en empresas comerciales, como panaderias, carnicerias, etc., pero no para usarse en la produccion
continua y en masa de alimentos.

No sumerja la maquina en agua para limpiarla.
Maquina con clasificacion IX P1.



CONFIGURACION INICIAL

PRECAUCION: El dispensador es un equipo muy pesado. Levéntelo o muévalo con cuidado. Para levantar
o mover el dispensador se necesitan al menos dos personas. Coloque el dispensador sobre una cubierta
0 un estante resistente que pueda soportar un peso minimo de 68 kg (150 Ibs). Este dispensador esta
disefiado para uso en interiores exclusivamente.

Coloque el dispensador sobre la encimera donde se vaya a utilizar. Este dispensador requiere un espacio
libre trasero minimo de 102 mm (4 pulgadas) para la circulacién del aire. Para un rendimiento 6ptimo, no
permita que el aire caliente de los electrodomésticos cercanos llegue directamente al dispensador. Deje
espacio libre para poder moverlo y limpiarlo.

REQUISITOS ELECTRICOS

PRECAUCION: El dispensador debe estar desconectado de la fuente de alimentacién hasta lo que se
especifica en Conexion eléctrica.

Los dispensadores con clasificacion nominal de 120 V vienen con un juego de cables y requieren un
circuito derivado individual de 2 cables, con conexion a tierra, de 120 voltios CA, 15 amperios, monofasico,
60 Hz. El conector de acoplamiento debe ser NEMA 5-15R.

El dispensador 220-230 V viene con un juego de cables incorporados y requiere una tapa de enchufe de
conexién nominal de al menos 230 V CA, 15 amperios. La tapa del enchufe de conexion debe cumplir con
los cddigos eléctricos nacionales/locales aplicables.

Consulte la placa de datos para obtener los requisitos eléctricos exactos.

CONEXION ELECTRICA

PRECAUCION: Una instalacién eléctrica incorrecta dafara los componentes electrénicos.
1. El servicio eléctrico debera estar a cargo de un electricista profesional, tal como se especifica.
2. Con un voltimetro, verifique el voltaje y la codificacion de colores de cada conductor en la fuente eléctrica.
3. Confirme que el interruptor del compresor cerca del tablero de control principal esté en la posicion
OFF (Apagado).
Conecte el dispensador a la fuente de alimentacion.
5. ilas tuberias se van a conectar mas tarde, asegurese de que el dispensador esté desconectado

de la fuente de alimentacion. Si ya se han instalado las tuberias, el dispensador esta listo para su
configuracion.

REQUISITOS DE LAS TUBERIAS

Este dispensador debe estar conectado a un sistema de suministro de agua refrigerada con una presion

de funcionamiento dinamica minima de 50 psi. Esta fuente de agua debe tener la capacidad de producir un
caudal minimo de 236 mililitros (8 onzas liquidas) por segundo. BUNN también requiere un mandmetro en
la entrada del dispensador para poder realizar diagndsticos. Debe instalarse una valvula en la tuberia antes
de la entrada al dispensador. El adaptador de entrada de agua principal es una conexion MFL de 12,7 mm
(1/2 pulgada).

NOTA: Al menos 457 mm (18 pulgadas) de un tubo flexible para bebidas aprobado por la FDA, como
polietileno trenzado reforzado, antes del dispensador facilitara el movimiento para limpiar la encimera.

Como se indica en el Codigo Internacional de Plomeria del Consejo de Cdodigos Internacionales y
el Manual del Codigo de Alimentos de la Administracion de Alimentos y Medicamentos (FDA), este
equipo debe instalarse con la prevencion de reflujo adecuada para cumplir con los cdodigos federales,
estatales y locales. Para los modelos instalados fuera de los EE. UU., debe cumplir con el Codigo de
plomeria/saneamiento de su area.




INSTALACION DE LAS TUBERIAS
La conexion de tuberias se encuentra en la parte posterior del dispensador. Se suministra un adaptador
tuerca macho de 12,7 mm (1/2 pulgada), instalado en la parte trasera del dispensador (Fig. 1).

NOTA: BUNN requiere un manémetro en la entrada del dispensador para fines de diagnostico. Numero de
pieza del accesorio: 57524.1000 - Conjunto de mandmetro, entrada de 1/2 pulgada (Fig. 2)

NOTA: Las conexiones y los accesorios de las tuberias de agua directamente conectados a un suministro
de agua potable deben tener el tamano, deben instalarse y mantenerse de acuerdo con los codigos
federales, estatales y locales.

4 N.° de pieza: 57524.1000 - )

Conjunto de manémetro,
entrada dentada de 1/2"

@ Junta,
tuerca

- FIG. 2 <
Conexion de plomeria Conexion de plomeria
1/2" macho 1/2" dentada a 1/2" hembra

LLENADO INICIAL

Este dispensador esta equipado con un sistema de llenado automatico por bafo de agua. No conecte
la alimentacién eléctrica al dispensador hasta que todas las conexiones de tuberias estén completas y
se suministre agua. Una vez que se haya suministrado agua, conecte el dispensador a la alimentacion
eléctrica para que el bano se llene automaticamente.

NOTA: El interruptor del programa debe estar en la posicion OFF (apagado) para que funcione el sistema
de llenado automatico del bano.

1. Revise el nivel de agua en el indicador de nivel horizontal. Una vez que el agua se estabiliza (nivel) en
la conexion "T" del indicador de nivel horizontal, es posible que gotee mas agua por el tubo de desbor-
damiento hacia la bandeja de goteo. El interruptor del compresor puede estar ON (encendido) (Fig. 3).

2. Pasaran varias horas hasta que se forme el banco de hielo necesario para el rendimiento completo del
dispensador. Durante este tiempo, se espera que siga el goteo del bafio de agua debido a la expansion
causada por la formacion del banco de hielo (Fig. 4). El dispensador se puede preparar para su uso
como se describe en Carga, cebado y Ajuste.

FIG. 3 FIG. 4
Tubo del indicador de nivel horizontal Tubo de desborde



CONTROLES DE OPERACION

Interruptor de refrigeracion

Quite el panel antisalpicaduras inferior. El interruptor de refrigeracion (compresor) esta ubicado en el panel
eléctrico debajo de la placa de circuitos (Fig. 5). Este interruptor controla la alimentacién eléctrica a los
contactos de relé para el compresor y el motor del ventilador del condensador.

FIG.5
Panel antisalpicaduras inferior Interruptor del compresor

Interruptor de programa

Remove lower splash panel. The program switch is located below the main control board next to the
compressor switch. The switch is used to enter a program test mode. The program mode can be used to
test 3 second dispense of water only for “Water Flow Rate Verification" or 3 second dispense of water and
concentrate (Fig. 6).

FIG. 6
Panel antisalpicaduras inferior Interruptor de programa

Interruptor de enjuague / dispensador / desinfeccion

Abra la puerta del gabinete. El interruptor esta ubicado en la parte superior derecha en la parte trasera
de la puerta del gabinete. El interruptor se usa para seleccionar los modos de enjuague, dispensador y
desinfeccion (Fig. 7).

s

FIG.7

Puerta del gabinete Interruptor deenjuague /
dispensador / desinfeccion

7 continuacion >



CONTROLES DE OPERACION

continuacion de la pagina anterior

Interruptor para dispensar productos (interruptor de membrana de porcion)

Membrana del interruptor para dispensar productos

Ajuste de fabrica: Sm [pequeno] 3 seg, Md Sm
[mediano pequeno] 6 seg, Md Lg [mediano grande]
9 segy Lg [grande] 12 seg.

Al presionar y soltar brevemente uno de los inter-

ruptores de porciones, se iniciara una dispensacion

temporizada.

e Cada estacion cuenta con cuatro dispensaciones
temporizadas diferentes, preconfiguradas de
fabrica.

NOTA: Consulte la seccion "Ajuste del control de
porciones" para conocer los procedimientos.

e Al presionar brevemente cualquier interruptor
durante una dispensacion temporizada, se cancelara
o detendra el flujo.

Pantalla de temperatura de la puerta

El dispensador esta equipado con una pantalla
digital de temperatura del compartimento refrig-
erado en la puerta. Esto mostrara la temperatura
del compartimiento de enfriamiento en grados
Fahrenheit (Fig. 8). La pantalla también se utiliza
para comunicar cédigos de errores y fallas.

LISTA DE CODIGOS DE ERRORES Y FALLAS

* fil - Err = Cuando el bano de agua se esta
llenando pero no llega al interruptor flotante dentro
de un cierto tiempo de llenado, el circuito de
rellenado dejara de llenarse y la pantalla mostrara
“fil — Err”.

e Falla 1 = sensor de temperatura del bafio en corto
circuito

e Falla 2 = sensor de temperatura del bafio abierto

e Falla 3 = no utilizado

e Falla 4 = sensor de temperatura del gabinete abierto

e Falla 5 = motor de concentrado izquierdo detenido

e Falla 6 = motor de concentrado derecho detenido

NOTA: Todos los errores y las fallas pueden
eliminarse con el interruptor de enjuague /
dispensar / desinfeccion dentro de la puerta.

Simplemente ajuste el interruptor en Sanitize
(Desinfectar) y luego vuelva a ajustarlo en
Dispense (Dispensar).

Interruptores para dispensar productos

FIG. 8
Pantalla de la puerta



1.

CONFIGURACION DEL PRODUCTO

Hay dos métodos disponibles para operar la prueba de flujo de 3 segundos del dispensador para verificar
el caudal de agua y la presién de agua dinamica sostenible de 50 psig. La opcidn 2 es el método mas facil
sin tener que quitar el panel antisalpicaduras inferior para acceder al interruptor de programa.

Verificacion del caudal de agua

Coloque el interruptor de Program (Programa)
en la posicion ON (Encendido).

Coloque un recipiente medidor debajo de la
boquilla dispensadora, presione y suelte el
botén DISPENSE 3 veces.

Registre la cantidad total de onzas/mL dispen-
sados. Repita la prueba de dispensacién de 3
segundos como minimo 3 veces para verificar la
precision del caudal.

El volumen de dispensacion objetivo es de 250
a 275 mL (8,4 a 9,3 onzas).

El caudal de agua debe comprobarse en una
estacion de dispensacion y luego en ambas
estaciones de dispensacion al mismo tiempo.
Mientras dispensa, confirme que la presion de
suministro de agua al dispensador no descienda
por debajo de 50 psig (lectura de flujo dinamico).

NOTA: Si la presion del agua es inconsistente o
cae por debajo de la presion dinamica requerida
de 50 psig, el problema de la presion de agua
debe corregirse para asegurar el caudal de
agua requerido al dispensador.

Coloque el interruptor Program (Programa) en la
posicion OFF (Apagado).

Carga (concentrados) y cebado

*Imprimar el producto solo es necesario durante la instalacion. Para cargar el producto sin cebar, consulte
los pasos 5-7.

1.
2.

Shut off water.

N

Coloque el interruptor de enjuague/dispensador/
desinfeccion en la posicion Rinse (enjuague).

Coloque un cilindro graduado debajo de la
boquilla dispensadora.

Presione/suelte cualquier botdn de dispensado
en esa estacion. El dispensador ejecutara

una dispensacion de agua cronometrada de

3 segundos solamente. Repita la prueba de
dispensacion de 3 segundos como minimo 3
veces para verificar la precision del caudal.

El volumen de dispensacion objetivo es de 250
a 275 mL (8,4 a 9,3 onzas).

El caudal de agua debe comprobarse en una
estacion de dispensacion y luego en ambas
estaciones de dispensacion al mismo tiempo.
Mientras dispensa, confirme que la presion del
suministro de agua al dispensador no descienda
por debajo de 50 psig (lectura de flujo dinamico).

NOTA: Si la presion del agua es inconsistente o
cae por debajo de la presion dinamica requerida
de 50 psig, el problema de la presion de agua
debe corregirse para asegurar el caudal de
agua requerido al dispensador.

Vuelva a colocar el interruptor en la posicion
Dispense (Dispensar).

Open the dispenser door and remove concentrate holding trays.

Locate the left and right dispense valves. Remove the front screw to release the retaining bracket.

NOTE: the right dispense valve will require you to gently pull the drip tray out of the way of the screw. (Fig. 10)

Pull the concentrate fitting from the dispense valve(s).

Partes removidas: valvula izquierda
del dispensador

FIG. 10
Partes removidas:
valvula derecha del dispensador

continuacion >



CONFIGURACION DEL PRODUCTO

continuacion de la pdgina anterior
5.

Mezcle bien el concentrado descongelado en la bolsa. Manipule y trate suavemente la bolsa para
mezclar el concentrado antes de colocarlo en el gabinete del dispensador.

Coloque la bolsa de concentrado en la bandeja con el tubo de conexién pasando por el orificio grande en
la parte inferior de la bandeja. Utilice los soportes de la esquina de la bandeja para sostener la esquina
de la bolsa. Esto sostendra la bolsa para una mejor evacuaciéon del concentrado mientras se dispensa.

NOTA: Antes de colocar productos en el estante inferior, asegurese de que la estacién de dispensacion
derecha se haya cebado con el producto concentrado (del paso 7 al 10).

Deslice la bandeja dentro del estante del dispensador, con la parte delantera de la bandeja mas arriba
que la parte trasera. Una vez en el dispensador, abra la tapa del accesorio y conéctelo al accesorio
correspondiente en el dispensador.

Coloque un recipiente grande debajo de la boquilla dispensadora correspondiente.

Mueva por un momento el interruptor del dispensador para el lado cebado con el concentrado. Sabra
que el tubo esta cebado cuando el producto concentrado llegue a la cabeza de la bomba.

N\ N\
FIG. 11 — FIG. 12 _—
Estacion derecha sin cebado Estacion derecha con cebado

10. Vuelva a insertar el conector de concentrado en la valvula dispensadora tan pronto como el producto

concentrado llegue al cabezal de la bomba. Asegure el accesorio con el soporte de retencién y el tornillo.

Valvula dosificadora izquierda Vélvula dosificadora derecha
con accesorios asegurados. con accesorios asegurados

11. Cierre la puerta del dispensador.
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CONFIGURACION DEL PRODUCTO

Configuracion de la relacion / Brix con refractometro

1.

Cargue la bolsa del concentrado en el dispensador. Dispense varias veces para confirmar que el
sistema se ha cebado y que el producto se esta dispensando.

Desconecte o desenchufe el dispensador. Retire la bandeja de goteo y el panel antisalpicaduras para
acceder al tablero de control, luego reemplace la bandeja de goteo.

Localice las perillas de ajuste en la parte inferior
del tablero de control principal. Utilice las dos
perillas situadas mas a la izquierda para ajustar
velocidad de la bomba. El extremo izquierdo es
la estacién n.° 1 (dispensador del lado izquierdo)
y el centro izquierdo es la estacion n.° 2
(dispensador del lado derecho).

Comience siempre con las perillas de ajuste
aproximadamente en la posicion de las 12 en
punto. Gire la perilla de ajuste en sentido horario para aumentar la velocidad de la bomba de concentrado
y en sentido antihorario para disminuir la velocidad.

Vuelva a conectar el dispensador a la alimentacién eléctrica. Coloque una taza limpia sobre la bandeja
de goteo debajo de la boquilla dispensadora.

Seleccione la estacion de dispensacion correspondiente y presione el tamafo a dispensar indicado
para iniciar la dispensacién cronometrada.

Use un refractdmetro para controlar los grados Brix. Revuelva el producto en la taza, luego tome una
muestra del medio de la taza y coléquela en la lente del refractometro.

Utilice la perilla de ajuste correspondiente para realizar el pequefio ajuste necesario a la velocidad de
la bomba. Repita los pasos del 1 al 7 hasta que lograr la configuracion de relacion/Brix. Verifique la
configuracion de relacion/Brix tomando 2 o 3 muestras consecutivas.

Desconecte la alimentacién eléctrica o desenchufe el dispensador. Vuelva a instalar el panel
antisalpicaduras, la bandeja de goteo y vuelva a conectar a la alimentacion eléctrica.

Configuracion de la relacion / Brix usando el método de dispensacion completa

1.

Cargue la bolsa del concentrado en el dispensador. Dispense varias veces para confirmar que el
sistema se ha cebado y que el producto se esta dispensando.

Desconecte o desenchufe el dispensador. Retire la bandeja de goteo y el panel antisalpicaduras para
acceder al tablero de control, luego reemplace la bandeja de goteo.

Localice las perillas de ajuste en la parte inferior del tablero de control principal. Utilice las dos perillas
situadas mas a la izquierda para ajustar velocidad de la bomba. El extremo izquierdo es la estacion n.° 1
(dispensador del lado izquierdo) y el centro izquierdo es la estacion n.° 2 (dispensador del lado derecho).

Comience siempre con las perillas de ajuste aproximadamente en la posicién de las 12 en punto. Gire
la perilla de ajuste en sentido horario para aumentar la velocidad de la bomba de concentrado y en
sentido antihorario para disminuir la velocidad.

Localice el interruptor de programa cerca del tablero de control principal. Encienda el interruptor de programa.

Vuelva a conectar el dispensador a la alimentacion eléctrica. Coloque un cilindro medidor limpio sobre
la bandeja de goteo debajo de la boquilla dispensadora.
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CONFIGURACION DEL PRODUCTO

continuacion de la pagina anterior

7. Presione/suelte el botdn de dispensacién de la porcién de estacién correspondiente 3 veces para iniciar
una dispensacion solo de agua de 3 segundos. Mida y registre el volumen dispensado.

8. Coloque un cilindro medidor limpio sobre la bandeja de goteo debajo de la boquilla dispensadora.
Presione/suelte el botén de dispensacion de la porcion de estacion correspondiente 6 veces para iniciar
una dispensacion de agua y concentrado de 3 segundos. Mida y registre el volumen dispensado.

9. Consulte la Tabla de relacion objetivo para determinar el volumen objetivo en funcion del volumen de
agua medido anteriormente y la relacion objetivo de producto. Si el volumen total es el correcto, se ha
completado la configuracién. Si el volumen total es demasiado bajo o demasiado alto, ajuste la perilla de
velocidad de la bomba de concentrado en pequenios incrementos hasta alcanzar el volumen objetivo.

10. Desconecte la alimentacion eléctrica o desenchufe el dispensador. Vuelva a instalar el panel
antisalpicaduras, la bandeja de goteo y vuelva a conectar a la alimentacion eléctrica.

Grafico de Objetivo de Relacion

Relacién Relacién
Objetivo Objetivo
3 seg Dispensacion de 541 3 seg Dispen§e_1c_:ién de 541
agua (En onzas) agua (En mililitros)
8.11 9.73 240.0 288.0
8.28 9.94 245.0 294.0
8.45 10.14 250.0 300.0
8.62 10.34 255.0 306.0
8.79 10.55 260.0 312.0
8.96 10.75 265.0 318.0
9.12 10.94 270.0 324.0
9.29 11.15 275.0 330.0
9.46 11.35 280.0 336.0
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Ajuste del control de porciones (volumen de la taza)

Los siguientes pasos lo guiaran a través del proceso de ajuste del tamano de la porcion (volumen) para
esta opcion.

NOTA: La verificacion del flujo de agua y la relacién/grados Brix deben configurarse antes de establecer el
tamano de las porciones.

1. Desenchufe el dispensador de la fuente de alimentacion.

2. Retire la bandeja de goteo y el panel antisalpicaduras del frente de la maquina y luego reemplace la
bandeja de goteo.

3. Coloque el interruptor de programa (cerca del tablero de control principal) en la posicion ON (encendido).
4. Vuelva a conectar o enchufar el dispensador a la fuente de alimentacion.

5. Mantenga presionado cualquiera de los dos interruptores de dispensacion durante 3 segundos. En la
pantalla, se leera "Por".

6. Coloque un recipiente debajo de la boquilla dispensadora deseada para medir el tamano de la porcion.

7. Mantenga presionado el interruptor de dispensacion deseado para dispensar el producto hasta lograr la
cantidad deseada de producto. (El tiempo maximo de dispensacion es de 150 segundos). Repita estos
pasos para todos los tamanos de porciones deseados.

8. Coloque el interruptor de programa (cerca del tablero de control principal) en la posicion OFF (apagado).

9. Coloque un recipiente debajo de las boquillas dispensadoras y presione y suelte el interruptor de
dispensacion de porciones para confirmar que el tamano de la porcion esta configurado correctamente.
Repita los pasos 1 al 6 en caso de que deba hacer modificaciones.

10. Vuelva a colocar el panel antisalpicaduras.
NOTA: La dispensacion de control de porciones puede cancelarse durante una dispensacion volviendo a
presionar el botén de dispensacion.

NOTA: Al configurar el tamaio de las porciones, si se presiona/suelta el boton en menos de 1.0 segundo, ese
botdn de dispensacion funcionara como un dispensador de presionar y mantener presionado.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO PREVENTIVO
Limpieza Diaria
Suministros:
* 1 envase de solucién limpiadora/desinfectante KAY-5®
* Solucion limpiadora y desinfectante de perdxido para multiples superficies KAY® (3N1)
* 1 botella exprimible de desinfectante/limpiador KAY-5
* 2 recipientes pequenos vacios
* Cepillo de cerdas pequenas
* Toalla limpia empapada en desinfectante

Procedimiento
NOTA: Limpie las boquillas y el interior/exterior de la maquina diariamente.

1. Abra la puerta del dispensador y presiones "RINSE" (enjuagar).

2. Retire la bandeja de goteo y llévela al fregadero de 3 compartimentos para lavarla, enjuagarla y
desinfectarla. Deje secar al aire.

3. Después de quitar la bandeja de goteo, coloque 1 recipiente vacio debajo de las boquillas dispensadoras.
4. En la puerta delantera, seleccione un botdn de la estacion de dispensacion para comenzar el ciclo de enjuague.

5. Vuelva a repetir el ciclo de enjuague para el otro lado de la estacion de dispensacion.
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6. Abra la puerta del dispensador y seleccione "DISPENSE" (dispensar).

7. Prepare 9,5 litros (2,5 galones) de solucion de desinfectante/limpiador KAY-5. Mezcle 1 paquete de
solucién de desinfectante/limpiador KAY-5 con 9,5 litros (2,5 galones) de agua tibia (30-40 °C/85-105 °F)
para obtener una solucion de 100 ppm.

8. Llene 2 recipientes pequenos vacios y una botella exprimible con solucion de desinfectante/limpiador
KAY-5y reserve.

9. Retire ambas boquillas del dispensador. Gire y luego jale hacia abajo para quitar.
10. Coloque las boquillas en uno de los recipientes pequenos llenos de solucion de desinfectante/limpiador KAY-5.

11. Después de retirar las boquillas, sumerja el cepillo pequeno en el recipiente pequefo de solucion de
desinfectante/limpiador KAY-5 y luego frote el interior de las valvulas dispensadoras.

12. Con la botella exprimible KAY-5, vierta vigorosamente la solucién de desinfectante/limpiador KAY-5 en la
valvula dispensadora para desinfectarla. Repita el procedimiento para ambas valvulas.

13. Con el cepillo pequeno, frote el interior y el exterior de las boquillas y las juntas téricas dentro del recipiente.
14. Retire las boquillas del recipiente de limpieza y coldéquelas en el otro recipiente para desinfectar durante 1 minuto.
15. Lavese las manos antes de volver a instalar las boquillas limpias.

16. Retire las boquillas de la solucidn y vuelva a colocarlas en el dispensador.

17. Limpie los derrames dentro de la maquina con una solucién de limpiador y desinfectante de perdxido
para multiples superficies (3N1) y una toalla limpia empapada en desinfectante.

18. Rocie una toalla limpia empapada en desinfectante con una solucién de limpiador y desinfectante
peroxido para multiples superficies (3N1) y limpie el exterior de la maquina.

Limpieza Semanal

Suministros:

* Solucién limpiadora/desinfectante KAY-5®

e 2 tubos de limpieza provistos con la maquina BUNN

* Solucion limpiadora y desinfectante de perdxido para multiples superficies KAY® (3N1)
e 2 recipientes pequenos vacios

* Cepillo de cerdas pequenas

* Toallas limpias empapadas en desinfectante

Procedimiento - Limpieza en el lugar (CIP):

NOTA: Limpie y desinfecte las lineas de jugo interiores.

1. Retire las bolsas de concentrado de jugo y guardelas en un refrigerador separado durante la limpieza.

2. Retire la bandeja de goteo y los soportes para bolsas y llévelos al fregadero de 3 compartimentos para
lavarlos, enjuagarlos y desinfectarlos. Deje secar al aire.

3. Después de quitar la bandeja de goteo, coloque 1 recipiente vacio debajo de las boquillas
dispensadoras.

4. Prepare 9,5 litros (2,5 galones) de solucion de desinfectante/limpiador KAY-5. Mezcle 1 paquete de
solucion de desinfectante/limpiador KAY-5 con 9,5 litros (2,5 galones) de agua tibia (30-40 °C/85-
105 °F) para obtener una solucién de 100 ppm.

5. Vierta una pequefa cantidad de la solucién KAY-5 en otro recipiente pequefo vacio y reserve.
NOTA: Usara esta solucién para limpiar y desinfectar las boquillas que extrajo.
6. Retire ambas boquillas del dispensador. Retire ambas juntas téricas de cada boquilla.

7. Coloque las boquillas y las juntas tdricas en el recipiente pequefo de solucion KAY-5.
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8.

10.
1.
12.

13.

14.

15.

16.
17.

18.

19.
20.
21.
22.

Después de retirar las boquillas, sumerja el cepillo pequefio en el recipiente pequeio de solucion de
desinfectante/limpiador KAY-5 y luego frote el interior de las valvulas dispensadoras.

Con el cepillo pequenio, frote el interior y el exterior de las boquillas y las juntas téricas.
Lavese las manos antes de volver a instalar las boquillas limpias.
Vuelva a colocar las boquillas limpias.

Coloque el extremo abierto de los tubos de limpieza en la solucion de 9,5 litros (2,5 galones) de
desinfectante/limpiador KAY-5. Conecte el otro extremo de los tubos de limpieza en los adaptadores de
entrada.

Seleccione “SANITIZE” (Desinfectar) usando el interruptor del lado interior de la puerta.

Mantenga presionado cualquier boton de la estacion de dispensacion durante 5 segundos en la parte
frontal de la puerta.

Espere a que el proceso de desinfeccion automatico comience con la limpieza y dispensacion de
ambos lados al mismo tiempo.

a. Dispensacion continua de 1 minuto para limpiar

b. 5 minutos de remojo

c. Dispensacion continua de 1 minuto para desinfectar
Cuando haya terminado el ciclo, retire los tubos de limpieza.

Rocie todas las areas del interior de la maquina (incluidos los adaptadores de entrada) con solucion
desinfectante y limpiador de peréxido para multiples superficies KAY (3N1) y limpielas con una toalla
limpia empapada en

desinfectante. Rocie nuevamente con la solucion KAY SolidSense Sanitizer para desinfectar. Deje
secar al aire.

Rocie una toalla limpia empapada en desinfectante con solucion desinfectante y limpiador de perdxido
para multiples superficies y limpie el exterior de la maquina.

Vuelva a colocar la bandeja de goteo limpia y los soportes para bolsas en la maquina.
Vuelva a instalar el concentrado de jugo.
Seleccione “DISPENSE” (dispensar) usando el interruptor del lado interior de la puerta.

En cada estacion, presione la porcion pequena dos veces para purgar la solucion limpiadora y luego
deséchela. Asegurese de haber enjuagado bien ambas estaciones de dispensacion.

Limpieza Mensual
Limpie las bobinas y el filtro del condensador

1.
2.

El filtro extraible del panel trasero del dispensador puede limpiarse con agua tibia y jabon.
Use un cepillo de cerdas suaves para limpiar la acumulacion de suciedad en el condensador.
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LISTA DE FUNCIONES

Indicadores LED de la placa de circuitos

N.° de
LED

Color de
LED

Se enciende:

1 Bano

Rojo

Cuando la temperatura del bano esta por encima de 1 °C (34 °F).

Parpadea lentamente cuando el compresor esta en un periodo de retraso de
6 minutos.

El circuito abierto del termistor de bafo parpadeara los LED n.° 1y n.° 2
1 vez cada 3 segundos. EI compresor no funcionara cuando esté en estas
condiciones.

El circuito abierto del termistor de bafio parpadeard los LED n.°1yn.°22
veces cada 3 segundos. El compresor no funcionara cuando esté en estas
condiciones.

2 Bano

Verde

Cuando la temperatura del bano esta por debajo de 1 °C (34 °F).

Verde

Cuando el compresor debe estar ON (encendido).

4 Gabinete

Rojo

Cuando la temperatura del gabinete esta por encima de los 10 °C (50 °F).

Parpadea lentamente cuando la temperatura del gabinete excede los 10 °C
(50 °F) durante 4 horas. En estas condiciones, las funciones de dispensacion
estaran bloqueadas. En la pantalla, se leera "Loc". Para eliminar esta falla,
abra la puerta, seleccione “Sanitize” (Desinfectar), luego seleccione
“Dispense” (Dispensar).

Parpadea rapidamente si se intenta dispensar en condiciones de bloqueo.

El circuito del termistor del gabinete abierto parpadeard los LED n.°4yn.°5
1 vez cada 3 segundos.

El termistor del gabinete en cortocircuito encendera los LED n.° 4y n.° 5
permanentemente. * Este modo desactiva la falla de bloqueo por baja
temperatura del gabinete.

5 Gabinete

Verde

Cuando la temperatura del gabinete esta por debajo de los 10 °C (50 °F).

e
<34°F

(N

Indicadores LED de la placa de control
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DIAGRAMA ESQUEMATICO DEL REFRIGERANTE
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* Jumper Placement: J1-1 & J1-2 or J1-2 & J1-3 Dual Dispense capability disabled
* Jumper Removed: Dual Dispense capability enabled
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